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fgb 750 fo

progettista Nicola De Pellegrini
azienda Fogher

materiale acciaio

colori ossidiana

Il sistema FGB 750 FO di Fogher & un barbecue a incasso pensato
per integrarsi con naturalezza nelle cucine outdoor del brand,
diventandone parte integrante sotto il profilo estetico, funzionale e
architetfonico. Linee essenziali, materiali di alta qualita e proporzioni
calibrate ne fanno un protagonista discreto ma centrale dello spazio
cucina. Le prestazioni restano quelle dei barbecue Fogher, grazie

a uno studio accurato dei materiali e dei flussi d’aria che limita la
dispersione del calore e consente un’ampia liberta di installazione.

Il coperchio multifunzione coibentato trasforma la camera di cottura
in un vero forno, ampliando le tecniche possibili: dalla griglia

diretta alle cotture indirette ad alta e bassa temperatura, fino
all'affumicatura. Certificato UL e 100% made in ltaly, il FGB 750 FO
unisce design, tecnologia e cultura gastronomica, reinterpretando il
barbecue come fulcro della convivialitd contemporanea.

designer Nicola De Pellegrini
firm Fogher

material steel

colours obsidian

Fogher's FGB 750 FO system is a builin barbecue designed to fit
naturally into the brand’s outdoor kitchens and integrate with them
aesthetically, functionally and architecturally. Simple lines, top quality
materials and calibrated proportions make it a discrete but central
part of the kitchen, offering all the performance of Fogher barbecues
thanks to careful study of materials and air flows to limit heat
dispersion and offer plenty of freedom in installation. The insulated
multifunctional cover transforms the cooking chamber into a true oven,
adding more potential cooking techniques: from direct grilling to
indirect cooking at high and low temperatures and even smoking.

UL certified and 100% made in ltaly, the FGB 750 FO combines
design, technology and gastronomic culture, reinterpreting the
barbecue’s role as a fulcrum of contemporary conviviality.

With the insulated
multifunction lid, it
becomes a true
cooking chamber.
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